
Der originale

dampffreie
Milchaufschäumer

Den 4elolatteo [4ilchaußchäumer bitte vor dem ersten Gebrauch reinigen. Das Gerät rn heißes, spürmittelhartiges wa$er tauchen und einschalten, anshließendabspülen - dies sorgt für qründliche Reinioung de5 Edelstahl-Rührbesens ,ina -s"t"tt.i. zrr r,o.tn.n .inig. s"r;nd.n .;"il]i.n. r,ri"r,t u"ou"t.n, d€n stab voni;'fii?i"J;ffn,.*|l:ilä,TliT,r:f::rr,;st.u"rJi*,b"s.". ö;i'ii.,."n"",".0*r*.",e",n, tur"i",s.i;,,"',nä'e.ft",i.r".r, nicht mit wa$er in

Drei Schrine zu perfehtem Milchschaum
1) Einen hohen Kaffeebecher ein Dri

mögtich sein. 
ttel mit l\4ilch füllen und auf fo'c erhitzen. Nicht kochen. Für lvi lchshakes sollte dle l\I i lch so kalt wie

2) Den Rührbes€n des aaolatte@ lvli lchaufschäumers bis knapp oberhalb des Bechefbodens in die Milch eintauchen.
3) Einschalten und Rühfbesen 15 - 20 sekunden lang langen an det Becherwand entlang führen. sobald die l/ i lch srch verdickt, den4eTolatteo Milchaufschäumer anheben, so da$ er stets gerade noch in die schaumschicht eintaucht. Bitt€ daran denken, den aerolatteol\4ilchaufschäumer abzuschalten, bevor Sie ihn aus der l\4' i lch n.f,r.nf 

-

Rezepte
cappuccino: streng genommen sollte ein cappuccino aus einen Drittel Kaffee. ein€m Drittel heioer l\4ilch und einem Drittet schaum bestehen - lassensie sich also nicht dazu hinreißen, zu viel schaum zuzub€reiten! Gjeßen sie ttrren tieutingst<afree s.i*"o'är.r, ai. .utq.schäumte lrilchund bestäuben Sie das Ganze zur perfeken Krönung mit Kakaopulver oder Zimt.
caffö Latte: Die5 ist im Grunde ein Milchkaffee mit einer etwa einen Zentimeter hohen schaumhaube. Entweder wie einen cappuccino mit etwasweniqer Schaum zubmiten, oder mit einem löffel separat aufgescheumte Milch hinzugeben.Heiße schokolade: Tr inkschokolade oder Kakeo,und zucker an die heine Mi lch gebin una noch ein wenig außchäumen oder berej ts vor dem Aufschäumenhinzuqebcn Für einen genz besonderen schlummertrunk k6nnen sie auctr  et*as ora-ngen- oJeiat nr i i i . i i i ro,  r , inrrg"u.n.Milchshakes: Fruchtsirup (oder kernlo5e Konfitüre) in tiskalte l\,'lilch geben; anschrießend zu einem üppig-schaumigen r\4ilchshake aufschäumen. [Jnd fa15sieserade Diät halten, seben sie einfach ejn Fructrtpüiee in iettfreie Mir* - t;;;ili;;;äilä,;";.".rr.r r"d doch köstricher

||ffi!|:l'ii!||*n:"1:ju":iälJL'*''te 
r\"rirch seben. zu einem dicken schaum schrasen, dann einen Lörrervaniile-Eis

ifiIil,i:lj.'#Hj,",fi:::!äTil.T":fflt1l:;,i;1;11gg3::l;,;Ij:5:y;,il:,twndzu,snq,ipp,s-schaumis€n
aarolatteo Gourmet Marco Finnochiaro aus ltalien hat noch andere tolle Rezeptvorschläge ausgearbeitet. Diese und w€itere nützricheInformationen und Anqaben zu ailen unseren produkten finden sie auf unserer website www.aeroratte.de

Hinuteise:
[4ilch: sie können beliebiq frische vollfettmilch, fettarme und fettfreie Mirch ve*enden. Der delolatteo Mirchaufschäumer funktioniert auch mitziegen-' schafs- und SojeMilch swie uHT-l\4ilcr, 

""4 
u,,"r'pri".r.iur r,,litchshakrs soilte die tMit"r, oir.ii 

"r, 
i., ion,rchrank komm€n, fürKaffeespezia I itäten auf etwa 60 c erh itzt werden. r'r l.r', r".r'.", li.r 

".rr' 
ina e r die scha u m b i rdu n9. Är, üJ,"r 

"*,'rr. 
o.re Menge r\4 i rch wird i n

ilffi|'"t,i.Itäii;::€lle 
beivoller lejstungsst't' 1.."J sii.tr-"a.n erhitzt. Experimentieren sie ein wenig, um die richtisez€itdauerfür rhre

Eattefien: Der d?/olatteo [4ilchaufschäumer wird mit zwei hochquaritativen AA-Alkari-Batterien mit de m Matkennafren nfrolatteo gelrefert (vor demersten G€bmuch muss der Plastik-Schuustreifen entfernt werden). Tauschen sie die Batterien aus, **" u., rrr"i"irir"gt, deutljch rangsamer zulaufen' und der schaft zu flattern beginnt (nach *"a t uo Ü.taü'.ii lri. Alkati-Batterien sind geeignet. sie brauchen nicht den l\rarkennemen4elolatteo zu tragen, sollten j€doch von ähnlicher Ouatität *in.

Eisschokolade:

Frappd:

DieGre€nbneProducb|td. iststo|zaUf ih leProdukteWn.ina";rr" , - - ' r
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oder eEEt nach eigenem Efmesn alle Geräte, die im Rahmcn d€r carantiebestimhungen ar5 mangerhaf setten. Diese Gerantie hat keincn Einfu$

X

aao|atteoi . teinWa,cnzcichenbzw.eineinoctragen.swar€nzeichendcrGrc*,*, ,o*"onnff i
eingeragen. In Gfoßbritannien, d€n uSA und Dc;khlana wurae ein fatent ange;e,o.i. i ---"'""
wi r nehmen ve^töBe gegen un*r geistiges tigentumsrecht *h r em* Fa l ls sie ei n ähn r iches prod urt rhen, das tei n echtes dao l a tteo prod ukt ist, wend€n sie sich bite an u ns

Diese Hinweise bifte aufbewahren( (
F?


